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— ' le dimanche 24 de 8h30 a 15h et |le 31 décembre de 8h30 a 13h

Sur demande, possibilité de reprendre votre commande
le lundi 25 décembre entre 10h et 11h

J/ Fermé le mardi 26 décembre mais prlse de commande au 0477/709137 \
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2 toasts chauds et 3 toasts frmd]( &
Créeme de Noél
Trilogie de feuilletés - Dinde farcie
\\» Croquant trois chocolats
NN

&%
‘1 MENU DE FETE2 = 37,00€ o . I

3 toasts chauds et 2 toasts froids
Duo d’asperges
Coquilles saint Jacques
Supréme de pintade ou Caille farcie

= Assiette 3 fromages
1\> Buchette Noél ou le coeur Nouvel An o
=
- o
A

// // // MENU DE FETE 3 i 42,50€ par pers. -

= ~

/ 7 e 5 mélanges de mises en bouche =
Creme duo asperges aux crevettes W
Ps Foie gras ou Chartreuse de magret
Filet de veau ou Filet de biche .
S ° Assiette 3 fromages

Buchette Noél ou le coeur Nouvel An

& VENUVEGETAREN - 20w - \\

/ / k/, 2 toasts froids et 2 bruschetta

/ s % Assiette curry végétale et flan butternuts

~ /. \
e o Cheese Burger, gratin dauphinois, tatin de chicons
z >y Buchette Noél ou le coeur Nouvel An v
—— ;%:
- MENU ENFANT : 17,00€ par enfant -

L 2 pizzas + chips - 1fondue pré frit - Escalope volaille
¥

St germain et réstis - Bliche Noél ou Coeur An
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Verrines 5 sortes (melon, jambon, saumon,
crevettes grises, rillettes) 9,00€/les 5

Donuts salés (saumon fumé, tomate
parmesan, creme fromagere) 14€/les 9
Plateau de 24 toasts prestige .......24€/piéce
Plateau découverte

(mélange froid 20 piéces) 28€/piéce
Assortiment de 20 cornets

dégustations 30€/piéce
Plateau de 16 tapas

sur pain focaccia .. 27€/piéce

Bruschetta 10€/6 piéces
Plateau de 15 toasts chauds

grand modéle 15€/piéce

Plateau de 22 dégustations
chaudes 22€/piéce

s s i

Le médaillon de saumon
et sa garniture

L'assiette gourmande

Cavaillon de parme, magret fumé,
terrine de saison, mousserelle

et accompagnements

8,70€/piéce

9,30€/piéce

Assiette terre et mer
Foie gras, Serrano, ¥ tomate langoustines,

opéra saumon et accompagnements
9,90€/piéce

Déclinaison de saumon
Gravelax, saumon fumé et cuit, ceuf
aux crevettes grises et accompagnements

9,90€/piéce

Tartare de saumon et chaud froid
de saint Jacques 9,60€/piéce

11,50€/piéce
Foie gras d'oie 12€/piéce

ubettes chaudes
Croustillant aux ris de veau 7,50€/piéce

Cassolette de scampis
homardine 5,90€/piéce

Foie gras de canard

QNp/.

Trilogie de feuilletés 6,50€/piéce
6,50€/piéce
7,20€/piéce

Assiette de 12 escargots 8€/piece

Cassolette de poissons

Coquille Saint-Jacques

Corolle de sole et saumon

en waterzoi 7,50€/piéce

Chartreuse de magret de canard
et endives 8,50€/piéce

s aceampaguenert

Croquette fraiche 0,35€/piéce
Gratin dauphinois 9,95€/kg
Fondu au fromage 1,J0€/piéce

Foie gras de canard
100% morceaux

112,65€/kg
Mousse de foie de canard 29,95€/kg

Saumon fumé maison 55€/kg

s pilies

Créme de Noél
potimarrons et chataignes

4,90€/litre
4,50€/litre
9,95€/litre

Créme duo d'asperges

Bisque de Homard

Ofhs il i

Caille farcie désossée 8,95€/piéce

Caille farcie désossée

aux ris de veau ou foie gras 9,95€/piéce

Dinde farcie

(6 a 20 pers./piéce) 21,50€/kg
Pintadeau farci

(447 pers. [piéce) 25,90€/kg
Cuisse de dinde farcie

(2 28 pers. /piéce) 22,90€/kg

Volaille fraiche et gibier

Poulet, dinde, pintadeau, filet de canard, chapon...
Rable de lievre, faisan, chevreuil, biche,

marcassin, faon, perdreau,... .. prix du marché
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Dinde farcie, 1/2 pache aux airelles

et 1/2 tomate ardéchoise............... 12,00€/piéce
Noix de veau Orloff chicon a la flamande
et légumes oubliés.............c........... 12,50€/piéce

Supréme de pintade farci
gratiné de choux-fleur brocolis sur poélé

O/l fumage

Assiette de 3 sortes
1sandwich et crudités ......... 6,00€/assiette

Assiette de 5 sortes
2 sandwichs et crudités ...... 7,80€/assiette

Plateau de fromages
suivant votre budget et nombre

de légumes oubliés........................ 15,90€/piéce

Caille farcie au ris de veau ou foie gras
pomme au four en sirop et son fagots

de personnes

de haricots Vert .......ocoeeeveenn. 15,50€/piéce

Ballotine de saumon et saint Jacques ‘ Tonlp

a I'Ostandaise tatin arlésien.......... 13,00€/piéce 0 la,&ﬁm’léu@

Filet de biche chicon braisé et La buchette Noel .

son flan de butternut..................... 16,95€/piéce ou le coeur Nouvel An........... 3,40€/piece
Buche ou coeur de I'An

Les plats a réchauffer sont servis avec (au choix) 4310 PErsONNEs.........ccccvveeaa. 3,40 €/pers.
Croquant 3 chocolats.............. 3,20€/pers.

Pommes croquette fraiche (4),
Pommes Anna, +1,20€/ pers. %&L M#M

Buffet Gourmand, Buffet Gastronome,
Buffet Prestige sont décrit sur le site.

EGALEMENT DISPONIBLE :

Plateau gourmet, teppanyaki, fondue, raclette, gourmet de fétes,
charcuterie sur commande.
Viande fraiche : r6ti de veau, dinde, réti de porc, rosbeef, agneau...
Boudin noir et boudin blanc de Noél, canard, foie gras,
boudin cocktail blanc.

—;%?—

Large assortiment de vins blanc, rosé ou rouge. Champagne, cava.

Gratiné de pomme de terre

Toutes les préparations sont confectionnées
par nos soins en notre maison.

Afin de nous faciliter la préparation des commandes, nous vous prions
de compléter ce formulaire.

Un numéro vous sera remis, celui-ci vous sera demandé pour I'enlévement
de votre commande. Ne I'oubliez pas !

Nom:
Rue / Ville:

. Téléphone:
Date d’enlévement :

Vuaconjoncture, les prix peuvent variés suivant les/ marchés.
)~ Prix TVA compl.e. Frais de'livraigo) moinside. 5 km, pﬂjs Se renseigner. 3
V. 3
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